
La maîtrise du froid.

Cave de vieillissement 

WKb 3212

Gamme Vinothek 
Monotempérature
164 bouteilles
Régulation électronique 

	
Cave à vin



Nombre de bouteilles
164 bouteilles

Performance
- Classe énergétique	 A
- Classe climatique	 SN-ST (+10 à +38°C)
- Consommation	 161 kWh/an
- Niveau sonore	 40 dB(A)
- Régulation	 Électronique

Armoire à vins	 314 litres
- Type de froid	 Brassé - humide 
- Dégivrage	 Automatique
- Equipement	 Clayettes bois 
- Arrivée d’air 	 oui avec filtre à charbon actif
- Hygrométrie	 60-75 %
- Température réglable	 +5°C à +20°C

Fonctionnalité
- Poignée 	 Fixe
- Affichage de la température	 digital
- Fonction	 Sécurité anti-froid
- Alarme de porte	 sonore
- Alarme élévation température	 sonore et visuelle

Esthétique
- Coloris/Matériaux	 Noir
- Design	 hardline
Dimensions
- Dimensions HxLxP	 135 x 60 x 73,9 cm
Données logistiques
- Dimensions emballé	 140,6 x 61,5 x 82,9cm
- Poids brut/Poids net	 70 kg/65 kg
- Origine	 Autriche
- EAN Gencod	 9 00538214681 1

L E S  C A R A C T É R I S T I Q U E S

Technologie :
- Régulation électronique, affichage digital de la température
- Température constante et homogène grâce à une légère circula-
  tion de l’air par brassage d’air
- �Hygrométrie stabilisée pour éviter le dessèchement de l’air par 

le système frigorifique 
- �Classe climatique élargie SN-ST - Fonctionne en température 

ambiante de +10°C à +38°C
- �Renouvellement permanent de l’air purifié par filtre à charbon 

actif
- Compresseur monté sur amortisseur anti-vibration 

Cave de vieillissement :
- Porte double-vitrage teintée anti-UV
- Eclairage intérieur 
- 4 clayettes bois étuvé garanti sans odeur avec possibilité de 
  réglage tous les 30 mm pour un chargement optimal
- Empreintes moulées en bas de cuve

- �Poignée fixe 
- Carrosserie bordeaux, 
- �Porte réversible, pieds avants réglables
- Adossable au mur  

L E S  P L U S  P R O D U I T S

- Les clayettes en 
acier   sont réglables 
en hauteur tous les 30 
mm. Elles s’adaptent à 
tous les types de bou-
teilles (Bordeaux, Al-
sace, Bourgogne; mag-

num...) et offrent un 
rangement stable, effi-
cace pour vos meilleu-
res bouteilles de vin.
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La maîtrise du froid.

- Liebherr utilise un fil-
tre à charbon actif, 
afin de filtrer l’air exté-
rieur et de contribuer à 
la restitution d’un cli-
mat-cave idéal. Le fil-
tre permet de manière 

constante et régulière, 
le renouvellement de 
l’air intérieur de l’ap-
pareil, en arrêtant les 
bactéries nuisibles à la 
conservation du vin.
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- Le système de 
brassage d’air per-
met :
- de maintenir une tem-
pérature homogène et 
uniforme nécessaire à 
la bonne conservation 

des vins,
- d’obtenir une hygro-
métrie située entre 
60-75 % à tous les ni-
veaux.


